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Gaute Neaeringsmiddelindustri A/S

Av Thorleif Eggen

Pa Nedre Charlottenlund, med adresse
Ranheimsvegen 75, finner vi i dag ny-
bygde leiligheter. Under krigen 1940-45
etablerte tyskerne en brakkeleir her -
den ble brukt av Organisation Todt til
lager (se ”Strinda den gang da 2008”,

s. 57). Etter krigen ble disse lagerlokale-
ne ledige, og naringsmiddelindustrifa-
brikken Gaute benyttet lokalene fra
1947 til 2001.

Odd Sand, kjgpmann i llsvikgra med
adresse llsviken 13, startet Gaute i 1941.
Han startet bedriften i sma lokaler i
Kongens gate 68 som et resultat av va-
remangelen under krigen. Bedriften ble
da kalt "Delikatessefabrikken Appetitt”.
Han fikk lane en hurtigkutter av en pgl-

semaker, kjopte sukkersaltet rogn fra
Lofoten og begynte produksjon av kavi-
ar som paleggsvare. | tillegg til dette
fikk han i gang produksjon av en leske-
drikk som kaltes "Sommerdrikk”. Den-
ne drikken ble sa populer at
kjgpmennene hadde den som “under-
disken-vare” for spesielle kunder.

| krigsarene var det vanskelig a fa tak i
emballasje, sa Odd Sand gikk selv fra
der til der hos folk og samlet inn flasker
som kunne brukes til "Sommerdrikken”.
Etter krigen ble det vurdert nye produk-
ter, og det farte til at lokalene i Kongens
gate ble for sma, og Sand matte se etter
nye. Resultatet ble brakkeanlegget i
Ranheimsvegen 75. Det hadde en byg-
ningsmasse pa over 1000 kvm og egne-
de lasteramper. Anlegget ble overtatt

Til venstre: Kongens gt. 68 - fasaden mot Hospitalsgata. Delikatessefabrikken Appetitts lokaler og
lastebil. Hospitalskirken er pa motsatt side av gata. Bildet er fra under krigen - merk knottgenerato-
ren pa lastebilen. Til hgyre: Grunnlegger og eier Odd Sand til venstre og sjafar Bernt Jargensen ca.

1947.
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Produkter fra Gaute.
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Gautes Neeringsmiddelindustris hest og logo.
Navnet Gaute er hentet fra norrgn mytologi -
Gaute var Odins hest.

fra Direktoratet for fiendtlig eiendom
for en grei sum i 1946, og i 1947 sto alt
klart til bruk. Da endret ogsa bedriften
navn til Gaute Nearingsmiddelindustri
A/S. Gaute gikk dette aret i gang med
produksjon av karamellpudding, vanil-
jesaus, bakepulver, vaniljesukker og
kunsthonning i tillegg til kaviar og ma-
jones pa tube. Gaute var farst ute i Nor-
ge med majones pa tube.

Produktene ble godt mottatt over hele
landet, men det virkelige gjennombrud-
det for Gaute kom i 1948 da karamell-
puddingen ble karet til ”landets beste” i
en markedsundersgkelse gjennomfart
av Norsk Gallup. Karamellpuddingen
lages i dag etter ngyaktig samme resept.

I midten av 50-arene lanserte Gaute puf-
fet hvete og ris (Kkjent salgsprodukt var
Sun-Rice), og i 1959 begynte produk-
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Gaute
fabrikker

Utsnitt av kart fra 1979. Kartblad CM 127-5-3.
Gjengitt med tillatelse fra Kart- og oppmalings-
kontoret, Trondheim kommune.

sjonen av popcorn. Fgr det hadde Mal-
vin Skjeldam, som var bade salgs- og
kontorsjef pa Gaute, veert i Amerika
hvor popcorn hadde veert et stort salgs-
produkt i lange tider. Gaute var ogsa
forst ute i Norge med produksjon av
popcorn, og dette ble et populart pro-

Kontorfullmektig Ashild Johansen ca. 1952.
Kundekartoteket i forgrunnen.
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Bilder fra produksjonen ca 1990. Til venstre: Ingolf Baklgkk ved utstyret for koking av karamell-
og sjokoladesaus. Dette ble ogsa brukt til koking av Toros ulike krafter (buljonger). Til hgyre: Pak-

kemaskin. Vi ser Terje Dullum og Randi Jensen.

Puffkanoner. Det var 4 slike til
produksjon av puffet ris, hvete
og havre. Lyden skremte folk
og hester pd Ranheimsvegen.

Puffkanonene var produsert i
USA. Etter ifylling av ris eller
havre ble kanonen lukket. Der-
etter ble det tilfart gass for &
varme opp kanonkroppen og
innholdet samtidig som kano-
nen ble satt i rotasjon. Etter ca.
14 minutter var prosessen full-
fart, og ferdig puff ble tappet
ned i ensilo for ferdigvare i eta-
sjen under. Deretter ble puffen
fartirer til lagringssiloen og sa
pakket i rett emballasje for ras-

kest mulig utsendelse til kunder (grossister). Puffkanonene og pakkemaskinene ble solgt til Tau
Maglle, Stavanger ved flyttingen til Tiller i 2002. Fra venstre Rolf Graneggen og Ingolf Baklgkk.
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Ansatte ca 1950. | bakerste rekke
fra hgyre: Malvin Skjeldam
(salgs- og kontorsjef og senere
medeier), Odd Sand (fabrikkeier)
og produktutvikler Schgien. Num-
mer 5 fra hgyre er Bernt Jargen-
sen, sjafar og senere medeier.
Dessverre har vi ikke kjennskap til
navnene pa de gvrige ansatte. | de
arene det var flertall av kvinner an-
satt i fabrikken, deltok de i serien
for bedriftshandball.

Ansatte ved Gaute ca 1990. Fra
venstre: Roar Tgndel, Ingolf Bak-
lgkk, Rolf Graneggen, Malvin
Skjeldam, Mona Reitan, Ashild Jo-
hansen, Hilde Norskag, Terje Dull-
um og Randi Jensen. Huset bak har
fatt ny fasade utenpa “tyskerbrak-
ka”.
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Gautes lokaler og Volvo PV biler ca 1955. Fabrikkeier Odd Sand star ved bilen til venstre. De andre
er firmaets distriktsselgere (reisende) - vi mangler dessverre navnet pa disse. Gaute kjgpte Volvo pa
grunn av Sands vennskap med Bjarne Wist, Volvoforhandleren i Trondheim pa den tida.

dukt fra farste stund. Gaute hadde serlig
store markeder i Nord- og Midt-Norge.

| slutten av 1960-arene hadde Gaute en
svak driftsperiode som farte til at firma-
et fikk tre nye aksjonarer som gikk inn
med kapital. Det var Odd Sands kone,
Astrid Sand, Malvin Skjeldam og pro-
duksjonssjef Bernt Mgller Jargensen.
Nettopp med denne endringen, og fordi
arbeiderne pa Gaute hadde tro pa seg
selv og produktene, overlevde Gaute.
Etter 1970 gikk det bare oppover for
Gaute.

| 1972 var arbeidstokken pa 15 personer
- tidligere var det pa det meste ansatt
hele 46 personer. Det var de helautoma-
tiske, til dels spesialbygde maskinene

levert av Siemens i Tyskland, som gjor-
de arbeidskraftreduksjon mulig og der-
med sikret at fabrikken pa nytt fikk
lennsom drift.

| 1974 ble det etablert et samarbeid med
Toro A/S i Bergen. De var kjent med at
Gaute var flinke med desserter for stor-
kjokken, og det ble avtalt at Gaute skulle
produsere desserter for dem med navnet
“Toro Storkjgkken - Gaute”. Samarbei-
det med Toro har i lgpet av arene fram
til na resultert i produksjon av flere nye
produkter, f. eks. ulike kjgttkrafter.

| 40 ar prgvde Gaute a fa kjgpe tomta
som fabrikken 13 pa. Grunneier var Sgr-
Trendelag fylkeskommune som hele ti-
den sa nei. 11986 kom det et tiloud om
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Hvad husmedrene uoppfordret skriver om

GAUTE karamecllpudding:

Til Gaute Neringsmiddelfabrikk, Oslo 7.11.47.
CHARLOTTENLUND

Jeg haper De ikke synes det er freidig av meg a skrive til Dem, men jeg vet faktisk
ingen annen utvei

Det gjelder de sma posene med karamellpudding. Jeg kjopte helt tilfeldig en pakke
i en liten kolonial i Markvn. Ja, den var sa utrolig god at jeg ma innrgmme at jeg
kjopte sa ofte jeg kunne, men nu har de ikke mere igjen, de svarte meg at de viste
ikke hvor tid eller om de fikk flere.

Kunne det veere mulig & fo kjopt noen pakker i gjennem Dem? Eller var dette bare
muligens en preve som blir for kostbar i produksjon. Den er sa god at jeg kan nesten
ikke tenke meg at den kan komme til den prisen.

Haper De har anledning til & svare meg pa dette. Hvis det ikke er mulig & la meg
fa kjope en del, for ca. kr. 25,— eller gjerne mere, sa kanskje De kan fortelle meg
hvordan jeg skal fa tak i den her.

Jeg er nygift — 3 maneder siden, jeg synes det er sa morsomt 4 lage mat, men en
ma ha noe godt a lage av og.

Haper 4 hgre fra Dem.
Vennlig hilsen

Gunn Vissmark
(Sign.)
Thv. Meyersgt. 50, Oslo.

Jeg er en liten husmor som har fatt en pakke Karamellpudding i forering, og jeg ma
si den var aldeles nydelig.

Jeg har prevd i flere butikker her, men de kjenner ikke det merke. Da jeg er bort
i 60 ar, sa er det ikke si godi og fly rundt nér en oven-ikjepet har falt og siatt
hoften. Derfor gar jeg korteste vei, og skriver direkte til Dem.

Lar det seg gjore & fi sendt pr. pestoppkrav ca. for 20 eller 25 kr. i det pudding-
pulveret. (Jeg far mange pakker da?) Jeg bruker 2 ad gangen her, for den ene blev
litt lite. Er takknemlig for svar fra Dem.
HArbodigst
Aagot Andersen.
(Sign.)
Okernveien 108, @stre Aker.

GAUTE karamellpudding — Den riktige karamellpudding.
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Odd Sand - grunnlegger av Gaute

kjep. Gaute var villig til & betale inntil

kr 115 000 for tomta, men prisforlan-
gende var pa hele kr 1,125 mill. Prisen
for leie av grunnen var pa dette tids-
punktet kun en symbolsk sum pa kr
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2170 i aret. Dersom Gaute ikke var vil-
lig til & kjgpe tomta til takstpris. ville lei-
eavgiften heretter bli kr 90 000 i aret.
Gaute fikk likevel etter noen ar kjapt
tomta til en sum som var nermere Gau-
tes tilbud.

Malvin Skjeldam er en sentral person i
Gautes historie. Han ble ansatt i bedrif-
ten som kombinert salgs- og kontorsjef
som 26-aring i 1944, og var som tidlige-
re nevnt, en av aksjonarene som reddet
Gaute for videre drift. Da Odd Sand
trakk seg som daglig leder i 1977, tok
Skjeldam over styringen. Han var hgyt
verdsatt av alle ansatte, han arbeidet i
bedriften i 51 ar - helt til den dagen han
dede, 77 ar gammel.
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Fra Dagens Neeringsliv 21. mars 1995

Det var et seerdeles godt samarbeid mel-
lom de ansatte, og det bidro sterkt til &
holde fabrikken gaende. | 1997 kom
Leidulf Joar Winje inn som daglig leder,
og i 2000 kjgpte Ole Refseth alle ande-
ler. Han er na eneaksjoneer og daglig le-
der i bedriften.

| 2002 flyttet driften av Gaute Nerings-
middelindustri AS til Kvenildmyrvegen
6, Tiller. En helt ny fabrikk ble bygget
0g spesialtilpasset Gautes virksomhet.
Det er investert i nytt maskineri, lokale-
ne er store og fine, og det er rom for vi-
dere utbygging om det skulle bli
ngdvendig. Gaute er i dag som for over
60 ar siden en liten og fleksibel bedrift
som har en veldig variert produksjon.

Ogsa de siste arene er produksjonen blitt
effektivisert, og det har resultert i at an-
tallet ansatte som for 5 ar siden var 20, i
dag er redusert til 8 personer. Etterspgr-
selen etter dessertprodukter i pulver-
form er noe redusert. Leieproduksjonen
utgjer na ca 50 prosent. I tillegg til leve-
ranser til Toro er det en rekke naerings-
middelprodusenter som kjaper
spesialprodukter til sin egen produk-
sjon.

Til bakeriproduksjon leveres for eksem-
pel melisglasur, bakefast eplesyltetay
og sjokoladeglasurer.

Helseproduktene “Folk i form” leveres
na fra Gaute. Disse produktene er nye og
blir utviklet og lansert etter hvert. Pro-
duksjon av slike produkter er godt egnet
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for dagens produksjonsutstyr i fabrik-
ken.

Pa Charlottenlund var Gaute i drift i 57
ar far tomta ble solgt til boligformal - i
dag star 15 rekkehus fordelt pa 2 rekker
der. Folk som bodde her og vandret for-
bi Ranheimsvegen 75, kjente tydelig
odgren av sgte dessertprodukter og ny-
laget popcorn. Gaute var i sin tid en be-
tydelig arbeidsplass pa Charlottenlund,
og virksomheten var ansett som en god
nabo.

Kilder

Gautes arkiv av bilder, produktannon-
ser, kundebrev og avisutklipp.

Produksjonsleder Roar Tgndel, Gaute.

Thorleif Eggen, f. 1928, er oppvokst og bosatt
pa @vre Charlottenlund. Eier og driver av Eg-
gens gartneri, Charlottenlund, fram til 1992.

Ranheimsvegen 75 i 2009. Det er na 15 rekkehus
pa tomta der Gaute fabrikker holdt til i 57 ar.
Foto: Roar Tandel.
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Gautes fabrikk i Kvenildmyrvegen 6, Tiller.
Bilder av fabrikkbygningen og fra den sterkt au-
tomatiserte produksjonen. Foto: Roar Tendel.

Pa midterste bilde ser vi fyllemaskinen som fyl-
ler sukkerkulgr pa flasker - som blir produsert
for Toro fabrikker.

Nederste bilde viser Terje Dullum i produk-
sjonsrommet hvor all koking av flytende pro-
dukter foregar.
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